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 CERTIFICATIONS

La SCL est certifiée BRC , Global GAP, 
Tesco Nurture, LEAF et SMETA.

Ces certifications démontrent notre 
engagement pour le respect de la 
législation, des critères de qualité et de 
sécurité alimentaire.



  HARICOT

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant la période de 
Décembre à Juin.

CALIBRE
Deux types sont produits:
Fin : 6- 9 mm de diamètre
Bobby : supérieure à 9 mm de diamètre

EMBALLAGE Sachets individuels de 400 g en caisses 
(28 sachets/caisse)

CONSERVATION Deux semaines de conservation à 12°C

QUALITE
Texture : Il est frais, vert et croquant.
Odeur et Saveur : Franche et normale,
absence de toute saveur ou odeur étrangère.



  CAROTTE

DISPONIBILITE Le produit est disponible pendant la période de 
Février à Septembre

CALIBRE

Trois calibres sont retenus, pour la 
commercialisation :
• COURTE : 10 cm-14cm
• DEMI-LONGUE : 15cm-18cm
• LONGUE : +18 cm

EMBALLAGE Sacs Polypropylène tissé: Poids net 10 Kg et 5kg

CONSERVATION 1 mois à 12°C

QUALITE Le produit est défané puis lavé.



  PIMENT OISEAU

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

CALIBRE
Longueur : entre 30 -70 mm
Pédoncule : 50 mm max
Diamètre :  entre 5mm-12mm 

EMBALLAGE Poids Net 10 Kg

CONSERVATION Deux semaines de conservation à 12°C

QUALITE

Le produit est fin, pointu, ferme et croquant.
Texture : Sa peau est brillante avec une couleur 
rouge.
Odeur et Saveur : Fruité avec une touche acidulée, 
le piment est assez piquant.



  PIMENT FINGER

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

CALIBRE
Longueur : entre 50-140 mm
Pédoncule : 50 mm max
Diamètre : entre 5mm-12mm

EMBALLAGE Poids Net 10 Kg

CONSERVATION Deux semaines de conservation à 12°C

QUALITE

Le produit est de forme longue et mince.
Il est ferme et croquant.
Texture : Sa peau est brillante avec une couleur 
verte.
Odeur et Saveur : Le piment est âcre, légèrement 
amer et plus ou moins piquant.



  PIMENT JALAPENOS

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

CALIBRE
Longueur : entre 30 -70 mm
Pédoncule : 50 mm max
Diamètre : entre 5mm-12mm

EMBALLAGE Poids Net 10 Kg

CONSERVATION Deux semaines de conservation à 12°C

QUALITE

Le piment est droit, charnu, ferme et croquant.
Texture : Sa peau est brillante avec une
couleur qui varie du vert au rouge.
Odeur et Saveur : Le piment Jalapeño est
un piment parfumé, fruité, et modérément piquant.



  BUTTERNUT

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

CALIBRE

Trois calibres sont retenus, pour la 
commercialisation:
• SMALL : 700 Gr - 1000 Gr
• MEDIUM : 1000 Gr – 1200 Gr
• LARGE : 1200 Gr – 1500Gr
• EXTRA LARGE : +1500 Gr

EMBALLAGE Big Box de 500 Kg net après brossage et calibrage.

CONSERVATION Idéalement à une température de 13°C.
Durée de vie supérieure à 40 jours.

QUALITE

Le produit a un bulbe arrondi et un long cou.
Texture : La peau est lisse et solide. La chair est 
humide de couleur rouge orangée, très ferme et 
craquante à la coupe.
Odeur et Saveur : Un parfum doux lorsque le 
produit est coupé. Une saveur douce, avec une note 
de noisette



  MAÏS-DOUX

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant la période
d’Octobre à Avril

CALIBRE Longueur : au moins 15 cm

EMBALLAGE  30 épis par caisse

CONSERVATION 10 jours de conservation à 12°C

QUALITE

Le maïs-doux est livré en entier avec ses spathes.
Odeur et Saveur : Le maïs-doux est sucré avec
une odeur franche et normale.
(Brix supérieur ou égal à 14)



  OIGNON BLANC

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant la période de
février à Aout

CALIBRE Calibre homogène entre 40 à 65 mm de diamètre

EMBALLAGE Sacs en polypropylène tissé de 25 Kg, 10kg, 5 kg.

CONSERVATION 2 à 3 mois à température ambiante dans un endroit 
sec, tempéré, ventilé.

QUALITE

Texture : Un bulbe ferme de couleur dont la chair
n’est pas exposée.
Odeur et Saveur : Saveur âcre et une forte odeur
piquante



  PAILLES

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

EMBALLAGE Conditionné en bottes de 15 Kg

CONSERVATION  Six mois de conservation au sec

QUALITE Pailles d’arachide, de niébe  ou d’haricot vert



  ENSILAGE

DISPONIBILITE Le produit est disponible durant toute l’année

EMBALLAGE Sac d’ensilage de 30 Kg

CONSERVATION  Six mois de conservation

QUALITE Enrichi avec de la Mélasse
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